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NIEZAPOMNIANE PRZYJECIE WESELNE 2012
w Delicjuszu.

Hotel i Restauracja ,Delicjusz” ma zaszczyt przedstawi¢ Panstwu oferte organizacji przyjecia
weselnego w 2012 roku. Wsréd licznych ofert my proponujemy Panstwu sale, ktére swoim klimatem
i charakterem tworzg najlepszg przestrzen dla niezapomnianego przyjecia weselnego.

Do dyspozycji Gosci pozostawiamy kilka sal balowych, zréznicowanych wystrojem, reprezentujacych
wyjatkowy styl i klimat. Posiadamy 12 letnie doswiadczenie w organizacji przyje¢. W naszych salach
mozemy ugosci¢ nawet 400 oséb jednoczesnie.

Kazde wesele staramy sie przygotowac w taki sposdb, by pozostawito ono niezapomniane wrazenia.
Mozemy wzbogacic¢ je o najprzerdzniejsze niespodzianki kulinarne, jak fontanny czekoladowe, stoty
Szefa Kuchni, deserowe czy szampanskie oraz o atrakcje, jak przejazd bryczka, pokazy tanca czy
fajerwerki. Pomozemy lub wyreczymy Panstwa w wielu kwestiach organizacyjnych zwigzanych
z przygotowaniem uroczystosci. Mozemy zadbaé o oprawe muzyczng w wykonaniu DJ-a lub zespotu
muzycznego, przygotowac zaproszenia lub zakupi¢ w Panstwa imieniu kwiaty. Jednoczesnie stuzymy
pomocg w zakresie udostepnienia kontaktéw na zespoty muzyczne, kamerzystdw oraz inne ustugi
niezbedne do kompleksowego przygotowania uroczystosci. Jestesmy otwarci na wszelkie Paristwa
sugestie i propozycje oraz stuzymy pomocg w kazdej kwestii zwigzanej z organizacjg przyjecia
weselnego.

Przy organizacji wesela w Hotelu Delicjusz, nie ponosicie Paristwo dodatkowych kosztéw zwigzanych
z wynajmem sal, obstugg kelnerskg, ubezpieczeniem i ochrona.

Serdecznie zapraszamy

Dyrekcja Hotelu

Hotel - Restauracja Delicjusz Sadtocha Spdtka Jawna
Trzebaw, ul. Poznanska 1, 62-060 Steszew
Tel. +48 061 8 108 108, +48 061 8 195 260, Fax. +48 061 8 195 255
hotel@delicjusz.pl
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MENU |

Zupa: Rosét z makaronem

Obiad - gtéwne danie: 4 porcje/osoba

- kieszonka drobiowa petna warzyw w aksamitnym sosie potrawkowym z ryzem
- de volaille

- filet po krélewsku

- schab ze szparagami Morne

- eskalopki z indyka po mediolarisku

- kotlet schabowy tradycyjny

- sakiewka z indyka nadziewana szpinakiem i mozzarellg
- roladka wtoska w sosie z czerwonych warzyw

- zraz po staropolsku

- karczek wieprzowy w sosie wiasnym

- udko z kaczki w sosie zurawinowym

- szatanskie jadfo w sosie z zielonego pieprzu

Dodatki:

- pyzy

- frytki

- ziemniaki

- warzywa na parze

- kapusta zasmazana na ciepto

Surowki:

- z biatej kapusty

- marchewka z owocem

- seler z dodatkiem $mietany
- kapusta modra z jabtkiem

- z papryki i ogérka

Deser:

- kawa

- herbata

- koszyk waflowy lodowo-owocowy
- deser ,Stoneczko”

- owoce w stole

Zakaski: 3 porcje/osoba

- fosos$ w sosie gorgonzola

- karp w galarecie

- terrina z pstraga z kurkami

- wachlarz z ryb wedzonych

- gotowany schab w otoczce z stonego ciasta
- indyk w maladze



- terrina z kurczecia z kwiatem brokut

- terrina drobiowa petna grzybdéw lesnych

- rolada wieprzowa ze szpinakiem na sposéb wenecki
- koreczki rézne

Satatka grecka
Pieczywo, masto

Ciepty wozek:

- zurek po staropolsku

- udziec wieprzowy pieczony (100g-120g/osoba)

- karkowka peklowana w dwdéch smakach (100g-120g/osoba)
- warzywa grillowane

- smalec, ogorki kiszone, chleb wiejski

Sniadanie: 1,5 porcji/osoba

- barszczyk

- golonka gotowana

- golonka po bawarsku (2 golonki podzielone na 3 mniejsze, 220-250g/osoba)
- pieczone uda luzowane

- szasztyk z biatej kietbasy z mozzarellg

- kwaszona kapusta zasmazana

- pieczywo, masto

Dodatkowe informacje na ostatniej stronie.



MENU I

Zupa: Rosét z makaronem

Obiad - gtéwne danie: 4 porcje /osoba

- kieszonka drobiowa z mozzarellg, boczkiem i filetem z pomidora w sosie szarlotkowym
lub sztuka miesa w sosie kaparowym z dzikim ryzem

- de volaille

- sznycelki z kurczaka saute przeplatane szpinakiem

- filet po krélewsku

- schab ze szparagami Morne

- torcik mozzarella na schabie

- eskalopki z indyka w ciescie z ziotami

- filecik wieprzowy w sosie kurkowym

- zraz po staropolsku

- roladka z karkéwki nadziewana korniszonami i grzybami w sosie wtasnym
- warkocz z poledwiczki w sosie barbecue

- tosos z grilla

- roladka z ,,pangi” z marchewka w sosie sSmietanowo-szpinakowym

Dodatki:

- krokiety

- kluski slgskie

- ziemniaki

- warzywa na parze

- szparagi w sosie holenderskim
- kapusta zasmazana na ciepto

Surowki:

- z biatej kapusty z ogdrkiem
- marchewka z owocem

- kapusta modra z jabtkiem
- buraczki

- seler naciowa

Deser:

- kawa

- herbata

- krem brule

- lody bakaliowe w koszyczku migdatowym
- deser ,,Kropla Bursztynu”

- owoce w stole

Zakaski: 3 porcje/osoba

- fosos w sosie gorgonzola

- karp w galarecie

- terrina z pstraga z kurkami



- wachlarz z ryb wedzonych

- gotowany schab w otoczce z stonego ciasta

- indyk w maladze

- terrina z kurczecia z kwiatem brokut

- terrina drobiowa petna grzybdéw lesnych

- rolada wieprzowa ze szpinakiem na sposéb wenecki
- koreczki rézne

Satatka gyros
Pieczywo, masto

Ciepty wozek:

- zurek po staropolsku

- dzik pieczony w catosci lub w zaleznosci

od ilosci oséb — elementy — szynka, topatka, schab (100g—120g/osoba)
- karkowka peklowana w trzech smakach (100g—120g/osoba)

- warzywa grillowane

- smalec, ogorki kiszone, chleb wiejski

Sniadanie: 1,5 porcji/osoba

- barszczyk

- golonka pieczona, faszerowana (2 golonki podzielone na 3 mniejsze, 220-250g/osoba)
- patki z kurczaka

- szasztyk z indyka w ciescie

- paluszki krabowe panierowane

- kwaszona kapusta zasmazana

- pieczywo, masto

Dodatkowe informacje na ostatniej stronie.



CENY PRZYJEC WESELNYCH w 2012 roku

SALA BANKIETOWA - PIATEK, SOBOTA

CENA MENU | - 175,00 zt od osoby
CENA MENU I - 190,00 zt od osoby

SALA PRZY RESTAURACII - SOBOTA

CENA MENU | - 175,00 zt od osoby
CENA MENU 1l - 190,00 zt od osoby

SALA PRZY RESTAURACII - PIATEK

CENA MENU | - 165,00 zt od osoby
CENA MENU 1l - 180,00 zt od osoby

SALA BANKIETOWA 2 - SOBOTA

CENA MENU | - 175,00 zt od osoby
CENA MENU 11 - 190,00 zt od osoby

SALA BANKIETOWA 2 - PIATEK

CENA MENU | - 165,00 zt od osoby
CENA MENU I - 180,00 zt od osoby

Uwaga! W przypadku wybranych sal, termindw oraz w zaleznosci od szczegotow przyjecia istnieje
mozliwosc¢ indywidualnych negocjacji cenowych.



CENY DODATKOW DO WESELA w 2012 roku

Alkohol i napoje opcjonalnie:

- Pakiet napoi - 100g waodki, 0,51 soku, lampka szampana - 20,00zt/osoba
lub

- Zakup napoi w lokalu, zgodnie z ponizszym cennikiem:

Soki i napoje gazowane 5z1/I

Woda mineralna 3,5zt/I

Alkohol: Woddka Wyborowa 26z1/0,5I Finlandia 36z1/0,5I
Sobieski 25z1/0,5I Bols 26zt/0,5|
Smirnoff 27121/0,5I Johnnie Walker 6221/0,71
Ballantines 62z21/0,71 Campari 70z1/0,71
Jack Daniels 78z1/0,5I Gin Lubuski 40zt/0,5I

Ptatne wedtug zuzycia
lub
- Barek alkoholowy z barmanem - 500zt
(napoje ptatne zgodnie z powyzszym cennikiem lub dostarczone we wtasnym zakresie)

Deser:

Tort - 50,00 zt/kg + ewentualne dodatki do tortu (race, kwiaty, figurka) okoto 100 zt
Ciasto - 3,50 zt/szt.

Koszty obstugi i ekspozycji dostarczonego ciasta i tortu - 2,00 zt od osoby. (Ustuga mozliwa
tylko z fakturg od producenta - cukierni)

Stot owocowo—deserowy - 10 zt/osoba

W kazdym wariancie przyjecia bezptatnie oferujemy:

- obstuga kelnerska,

- obstuga szatniarska,

- parking,

- uroczyste nakrycie stotéw,

- podstawowq dekoracje (za wyjatkiem kwiatow naturalnych).

Ptatne atrakcje:

Bryczka dla nowozencow - 400,00 zt

Goftebie - 100,00 zt

Dekoracja sali i stotow kwiatami - od 700,00 zt do 1200zt
Pokrowce na krzesta - 10,00 zt/szt.

Fontanna czekoladowa duza - 1400,00 zt

Fontanna czekoladowa mata - 1100,00 zt

Pokaz sztucznych ogni - od 2500,00 zt

Pokoje:

2-osobowy - 195,00 zf ze $niadaniem
1-osobowy - 145,00 zt ze $niadaniem
Para Mfoda - Apartament GRATIS

Powyzej 20 pokoi dodatkowo 10 % rabatu

Uwaga! W przypadku wybranych sal, termindw oraz w zaleznosci od szczegdtow przyjecia istnieje
mozliwos¢ indywidualnych negocjacji cenowych.



Kontakt:

Informacje - Irena Zamelczak
Prezentacja oferty na miejscu w hotelu po wczesniejszym umédwieniu telefonicznym.
Tel. 61 8 108 108, Kom. 519 059 726 (od Wt-Nd od godz. 12.00-18.00)

Wesela PRESTIZ - J6zef Sadfocha
Prezentacja oferty PRESTIZ na miejscu w hotelu po wcze$niejszym umdwieniu telefonicznym.
Tel. 519 503 200 (Pn-Nd)

Uwagi - Krzysztof Nowak - Dyrektor Hotelu
Przedstawienie ofert indywidualnych oraz wszelkie dodatkowe informacje.
Tel. 519 503 203 (Pn-Pt)

Menu - uwagi i spostrzezenia:
Szef kuchni Jakub Gluminski - Tel. 519 503 204
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Hotel - Restauracja Delicjusz Sadtocha Spdtka Jawna
Trzebaw, ul. Poznanska 1, 62-060 Steszew
Tel. +48 061 8 108 108, +48 061 8 195 260, Fax. +48 061 8 195 255
hotel@delicjusz.pl
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Wiecej zdjeé¢ na www.delicjusz.pl


http://www.delicjusz.pl/

