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PAKIET  
DIAMOND 

369 PLN* 
W CENIE PAKIETU 

 
Powitanie chlebem i solą • Toast powitalny winem musującym  

• Brak opłaty korkowego • Brak opłaty serwisowej za dostarczone ciasto  
• Dekoracja kwiatowa • Nieodpłatny niestrzeżony parking dla gości • 

• Pokrowce na krzesła • Apartament dla Młodej Pary gratis  
• Kompozycja owocowa • Kawa i herbata w formie bufetu  

•  Woda niegazowana • Sok owocowy  
 

 



PAKIET   DIAMOND 
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DODATKI 
do wyboru 6 propozycji 

• Ziemniaki gotowane / koperek 
• Ziemniaki pieczone / zioła  

• Pyzy 
• Frytki 

• Warzywa grillowane 
• Warzywa gotowane 
• Kapusta zasmażana 

• Kapusta modra 
• Zestaw surówek 

• Buraki na ciepło lub zimno 
• Szparagi białe (sezonowo) 

 
DESER 

do wyboru jedna z propozycji 
• Tiramisu 

• Mus mascarpone / ajerkoniak / 
kruszonka czekoladowa 

• Lody waniliowe / owoce / karmel z 
migdałami /śmietana 

• Mus czekoladowy / truskawki 
• Sorbet truskawkowy / mięta / 

mrożona cytryna 
• Deser lodowy / owoce 

• Panna cotta / sos malinowy 
• Szarlotka / kulka lodów / śmietana 

 

ZIMNY BUFET (2,5 porcje /os) 
do wyboru 6 propozycji 

• Tatar ze śledzia / grzanka  
• Łosoś gotowany / cytryna 

• Szparagi / szynka konserwowa  
• Schab z marynowanymi pomidorami 

• Indyk / marynowane owoce  
• Cukinia grillowana / ser kozi / rukola  

• Pstrąg lub Dorsz/ galareta 
• Tatar ze śledzia na grzance  

• Pieczeń ze schabu wieprzowego  
• Drobiowy filet / galareta  

• Karkówka wieprzowa / sos tatarski  
• Galart drobiowy lub wieprzowy 

• Roladka wieprzowa / szpinak 
• Galantyna drobiowa  

• Pasztet wieprzowy / ciasto francuskie 

PRZYSTAWKA 
do wyboru jedna z propozycji 

• Carpaccio z łososia / kapary / cytryna / 
balsamico 

• Cielęcina gotowana / sos tuńczykowy / 
owoc kaparu 

• Szynka parmeńska / melon / sos malinowy 
• Polędwiczka / zioła / rukola / pomidorki  
• Caprese/ mozzarella / pomidor/bazylia 

• Pasztet / żurawina 
 

ZUPA 
do wyboru jedna z propozycji 

• Rosół / makaron lub kluski / marchewka 
• Krem szparagowy / pesto / grzanka 

• Krem pomidorowy / bazylia mozzarella 
 

DANIE GŁÓWNE (3,5 porcji na osobę) 
do wyboru 6 propozycji  

• Pierś z kaczki / sos z owoców leśnych 
• Wołowina duszona / sos burgundzki 

• Polędwiczki wieprzowe / sos truflowy 
• Antrykot grillowany / boczniaki 

• Udo z kaczki pieczone / jabłko / cebula / 
sos żurawinowy 

• Stek z polędwiczki wieprzowej / szpinak / 
czosnek / boczek 

• De volaille 
• Tradycyjny kotlet schabowy 

• Filet drobiowy panierowany/ ser / papryka 
/ pieczarki / masło / pietruszka 

• Filet drobiowy / mozzarella / pomidor / 
sos z suszonych pomidorów 

• Filet drobiowy / ser wędzony / grillowany 
pomidor 

• Roladka wołowa / ogórek kiszony / 
boczek/cebula 

• Schab wieprzowy / szparagi / ser żółty 
• Polędwiczka / sos kurkowy 

• Schab wieprzowy / suszona żurawina / ser 
pleśniowy / oliwki / jabłko / ciasto 

francuskie 
• Sandacz / sos winno porowy 

• Łosoś z grilla / masło / czosnek / zioła 
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DODATKOWO 
 

NAPOJE 
• Napoje gaz.  — 13 zł / L/0,85 
• Beczka piwa — 700 zł / 30 l; 

• Piwo — 12 zł / 0,5 l 
 
 

ATRAKCJE KULINARNE 
dodatkowe 

• Prosiak pieczony w całości faszerowany 
kaszą, mięsem i grzybami / ogórek kiszony / 
pieczywo / smalec  — 1 500 zł / 100 porcji 

• Dzik pieczony w całości /  pieczywo / smalec   
— 1 500 zł / 50 porcji 

• Płonący rostbef wołowy pieczony / wino / 
rozmaryn / ziemniaki pieczone / warzywa 

grillowane  — 35 zł / porcja 
• Tatar wołowy serwowany — 25 zł / porcja 

• Krewetki Tiger flambirowane przy gościach  
— 25 zł / porcja 

• Smalec, ogórki kiszone, pieczywo - 8 zł  / os 
• Stół staropolski z wędlinami  — 12 zł / os 

• Dodatkowa porcja mięsa do obiadu - 15 zł /os 
• Flaki wołowe/pieczywo — 15 zł / os 

• Żurek / pieczywo — 12 zł / os 
• Gulaszowa / pieczywo — 12 zł / os 

 

INFORMACJE DODATKOWE 
• Opłata za dostarczone własne ciasto — w cenie 

usługa możliwa tylko za okazaniem rachunku z cukierni 
• Kompozycja owocowa na stole — w cenie 

• Powitanie gości lampką wina musującego — w cenie 
• Dekoracje kwiatowe na stoły— w cenie 

• Duża dekoracja kwiatowa prezydium — w cenie 
• Wynajem pokrowca na krzesło — w cenie 

 
• Dzieci w wieku 4–8 lat  — płatne 50% ceny 

• Osoby techniczne — płatne 50% ceny 
• Opłata serwisowa w wysokości 1% naliczana od 

kwoty końcowej 

 

 
 
 

 
 

SAŁATKI (1 porcja / os) 
do wyboru 2 propozycje 

• Wieprzowina grillowana / cukinia / 
papryka/kuskus /czerwona fasola / mix sałat 
• Sałata lodowa / rukola / suszone pomidory 

/ ogórek / pestki słonecznika / vinegrette 
• Grecka oliwki / ser feta / pomidor / ogórek 

/ sałata lodowa 
• Kapusta pekińska / grillowany kurczak / 

papryka / ogórki konserwowe / kukurydza / 
sos czosnkowy / pomidor 

• Makaron / szynka / ser żółty / pietruszka / 
pomidor 

• Brokuł / jajko / majonez / kalafior / 
ziemniaki 

• Ziemniaki / boczek grillowany / ogórek 
kiszony / czosnek / majonez 

* Standardowo podajemy pieczywo i masło 
 

ATRAKCJA SZEFA KUCHNI 
• Gicz wieprzowa w całości / kapusta 

zasmażana / pieczone ziemniaki  
LUB  

• Mix mięs / karkówka /łopatka /schab / 
żeberka pieczone / kiełbasa 

 
NOCNY POSIŁEK (2 porcje / os) 

do wyboru 4 propozycje 
• Okoń morski / białe wino / sos porowy 

• Szaszłyk drobiowy 
• Udo z kurczaka pieczone 

• Peklówka w sosie chrzanowym 
• Strogonoff wołowy / kluski 

• Bigos / kapusta kwaszona zasmażana 
• Golonka gotowana lub pieczona 

faszerowana 
• Karkówka peklowana / kiszona kapusta 

• Kiełbasy (wiejska, śląska, biała)  
* Standardowo podajemy pieczywo i masło 

 
ZUPA 

do wyboru 1 propozycja 
• Barszcz z pasztecikiem  

• Żurek 
• Gulaszowa 
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MOŻLIWOŚĆ ZAMÓWIENIA 
• Tort weselny standard — 100,00 zł / kg  

Tort weselny (indywidualny) — 120,00 zł / kg 
• Ciasta (smaki do wyboru) — 8,00 zł / porcja 

• Fontanna czekoladowa 15 kg (w cenie owoce, wafelki, rurki, pianki) — 1 500,00 zł 
• Candy bar — 15,00 zł /os. 

• Wynajem barmana z dodatkami do drinków — 1 500,00zł 
• Drink bar / słój 5 l z wybranym drinkiem — 350,00 zł 

• Lemoniada / słój 5 l — 90,00 zł 

 
• Wypożyczenie złotego / srebrnego podtalerza — 5 zł / szt. 

• Napis LOVE / MIŁOŚĆ — 400,00 zł 
• Fotobudka — 1 500,00 zł / 2h 
• Czerwony dywan — 200,00 zł 

• Wypożyczenie rzutnika z ekranem — 150,00 zł 
 

• Możliwość zorganizowania poprawin w formie lunchu lub grilla 
• Organizacja ceremonii zaślubin w ogrodzie z dekoracją — od 2 500,00 zł 

(miejsce w ogrodzie, namiot dla pary młodej, dekoracje kwiatowe, dywan, ubrane krzesła dla gości) 
• Kręgle / tor — 90,00 zł / 1 h 

• Wstęp do Deli Parku — 30,00 zł / osoba 
• Możliwość zorganizowania pokazu iluminacji świetlnej 

 

NOCLEGI 
W hotelu oprócz apartamentu dla Młodej Pary znajduje się 80 pokoi 2 osobowych, 15 pokoi jednoosobowych, 2 

apartamenty oraz 9 pokoi 3 osobowych. Łącznie 200 miejsc noclegowych. 
• Pokój 1-os ze śniadaniem — 220,00 zł 
• Pokój 2-os ze śniadaniem — 280,00 zł 
• Pokój 3-os ze śniadaniem — 350,00zł 
• Pokój 4-os ze śniadaniem — 450,00zł 

• Apartament ze śniadaniem — 450,00 zł 
• Doba hotelowa od 14:00 do 12:00 

• Śniadanie dla gości weselnych od 9:00 do 12:00 
 
 
 


